
Flæskesteg, hjemmelavet rødkål,  agurkesalat og remoulade /
 Danish ”flæskestegssandwich”,  crispy crackling,  homemade red cabbage,  pickles  and remoulade

+  B r u n  s o v s  + 1 5 , -  /  +  Gravy +15,-

F l æ s k e s t e g s s a n d w i c h  1 6 5 , -

3  s t k .  l u n e  æ b l e s k i v e r  m e d  f l o r m e l i s  o g  s y l t e t ø j  /  
3  p c s .  o f  w a r m  p a n c a k e  p u f f s  w i t h  p o w d e r e d  s u g a r  a n d  j a m

Æ b l e s k i v e r  7 0 , -

Glögg og 3 stk.  lune æbleskiver med flormelis og syltetøj  /  
Mulled wine and 3  pcs.  of  warm pancake puffs  with powdered sugar and jam

G l ö g g  &  æ b l e s k i v e r  1 2 5 , -

Traditionel ris a la mande med kirsebærsauce / Danish almond rice pudding with cherry sauce

R i s  a  l a  m a n d e   7 9 , -

Julemenu
C h r i s t m a s  m e n u

F l æ s k e s t e g ,  h j e m m e l a v e t  r ø d k å l ,  a g u r k e s a l a t ,  a p p e l s i n ,  s k o v s y r e  o g  k a r s e  /
 Roast  pork,  homemade red cabbage,  pickles,  marinated mustard seeds,  orange,  sorrel  and cress

F l æ s k e s t e g s s m ø r r e b r ø d  9 0 , -

S n a p s  4  c l .  4 5 , -
Til  kl.  17 /  Until  5pm

Mulled wine

G l ö g g  8 5 , -
+3 cl.  rom eller whisky 45,-

Marineret sild fra Hirtshals,  hjemmelavet karrysalat,  friteret æg, rødløg og kapers /
Marinated herring from Hirtshals,  homemade curry salad,  fried egg,  red onion and capers

S i l d e t a l l e r k e n  1 6 5 , -
S n a p s  4  c l .  4 5 , -

Til  kl.  17 /  Until  5pm


