DOQ H

VINTERMENU

3-, 4-, 5-retters & vinmenu

Vegetarmenu
3-RETTERS & VINMENU 3-RETTERS & VINMENU
Velkomst Velkomst
- Bobler eller cocktail - - Bobler eller cocktail -
Forret Forret
Chardonnay, Sydafrika Chardonnay, Sydafrika

- Stegt Kammusling - - Gronkalstatar -
yuzo sirup - keernemaelk - urteolie - caviar smeorstegt rugbred m/aeggeblomme og caviar
Hovedret Hovedret
Rioja, Spanien Rioja, Spanien
- Stegt Oksemeorbrad - - Saltbagt selleri -
karamelliseret selleripuré - redbede glaseret i balsamico og honning troftel m/ brunet smer - mayo - svampebouillon
Pommes Anna - madeirasky cashewneadder
Dessert Dessert
Portvin, Nieport Portvin, Nieport
- Gateau Marecel - - Gateau Marecel -
m. sorbet og macaroon m. sorbet og macaroon

Pris m. vinmenu 450,- / u. vinmenu 370,-

pr. kuvert
Opgrader til
4-RETTERS ELLER 5-RETTERS
Ved tilkgb
Riesling, Tyskland Barbera d’ alba, Italien
- Karamelliseret blomkal - - Ostetallerken -
troftelcreme - parmesan - friskrevet trottel ost - kompot - knaek

+90,- / u. vin +60,- +80,- / u. vin +50,-




